AGRO ( MBA สปท. )                    อ. สำราญ  ทองเล็ก
องค์ประกอบของกระบวนการแปรรูปสินค้าเกษตร           ครั้งที่ 2  เรื่องทั่ว ๆ ไป และวัตถุดิบ
การใช้ที่ดินของประเทศไทยปี 38

การใช้ที่ดินของประเทศไทยรายภาค

การใช้ที่ดินทางการเกษตร

พื้นที่ชลประทาน 39

พืชเศรษฐกิจที่สำคัญของประเทศไทย

ผลผลิตพืชเศรษฐกิจของประเทศไทย

ปริมาณผลผลิตผักชนิดต่าง ๆ ของประเทศไทย

สถิติการเพาะปลูกไม้ยืนต้น 38

สถิติการเพาะปลูกไม้ผลปี 38

ปริมาณไม้ และผลิตภัณฑ์จากป่าของประเทศไทย

ผลผลิตสูงสุดของพืชไร่บางชนิด

จังหวัดต่าง ๆ ของประเทศไทย

ปริมาณน้ำฝนเฉลี่ยต่อปี

ปริมาณฝนตกในรอบปี

แม่น้ำสายสำคัญ

เขื่อน

ปัญหาการเกษตรของประเทศไทย
1.  พื้นที่ถือครองน้อย

2.  ปัญหา น้ำ, มากบ้าง, น้อยบ้าง

3.  ฐานเกษตรกร

4.  ความอุดมสมบูรณ์ของดิน

5.  ต้นทุนสูง

6.  ราคาผลผลิตไม่แน่นอนขึ้นกับคนกลาง

ปัจจัยสิ่งแวดล้อมและการจัดการที่เกี่ยวข้อง

องค์ประกอบทางเคมีของพืชไร่บางชนิด

ลักษณะเฉพาะของสินค้าเกษตร
1. ไม่สามารถบริโภคโดยตรง

2. เน่าเสียง่าย และกินเนื้อที่เก็บรักษา

2. ฤดูกาล

3. คุณภาพ

5. เวลานานในการผลิต
วัตถุดิบ
วัตถุดิบที่ได้จากสัตว์

· สัตว์บก

· ผลิตผลจากสัตว์

· นม

· ไข่

วัตถุดิบจากพืช

1.  ผัก

· ราก

· ลำต้น

· ใบ

· ดอกอ่อน

· ผลอ่อน

2.  ผลไม้

· สภาพดิน ฟ้า อากาศ

· อัตราการหายใจ

3.  ธัญชาติ

· ข้าวเจ้า

· ข้าวสาลี

· ข้าวโพด

4.  ถั่วเมล็ดแห้ง

· ถั่วเหลือง

· ถั่วเขียว

· ถั่วลิสง

การเปลี่ยนแปลงคุณภาพวัตถุดิบ

1.  การเปลี่ยนแปลงจากพืช

1.1 ผัก ผลไม้

1.1.1 การหายใจ

1.1.2 การคายน้ำ

1.2 ธัญชาติและถั่วเมล็ดแห้ง

2.  การเปลี่ยนแปลงจากสัตว์

2.1 เนื้อสัตว์

2.2 ไข่

2.3 นม
การจัดการเพื่อให้ได้วัตถุดิบที่มีคุณภาพ
1.  การจัดการวัตถุดิบ

· ถือหุ้น

· ลงทุนให้เกษตรกร

· ประกันราคา

· โรงงานปลูกเอง

· โรงงานซื้อวัตถุดิบ

· โรงงานกับเกษตรกรมีสัญญากัน

2.  วัตถุดิบเพื่อการแปรรูปในอุตสาหกรรม

ก.  ผักและผลไม้  คุณภาพขึ้นกับ

· แหล่งปลูก

· ระยะเวลา

· พันธุ์

· เทคโนโลยี

· การเก็บเกี่ยว

· การแปรรูป

ข.  ข้าว, ถั่วเมล็ดแห้ง, พืชหัว

ค.  ปศุสัตว์ การแปรรูป

· หมักเกลือ

· ความเย็น

· เครื่องเทศ

· ความเย็น + เครื่องเทศ

· การแปรรูป

· การตัดเนื้อ

ง.  สัตว์น้ำ และการแปรรูป

3.  การบริหารการรับซื้อ

· ผู้รวบรวมอิสระ

· โรงงานจัดศูนย์รวบรวมเอง

· โรงงานตั้งฝ่ายจัดซื้อของโรงงานเอง

4.  การจัดทำมาตรฐาน คุณภาพวัตถุดิบ

5.   สารผสมเพื่ออุตสาหกรรมอาหาร
5.1  กลุ่มและความสำคัญของสารผสม

· ช่วยให้รวมตัว

· ช่วยให้มีความหนืด

· สี

5.2  สารผสมช่วยเสริมกลิ่น, รสในอาหาร

· รสหวาน

· รสเครื่องเทศ

· หอม

· สมุนไพร

5.3  ช่วยเสริมสุขภาพและป้องกันโรค

· โปรตีน

· แคลเซียม

· แป้ง

· OMEGA - 3
6.  การเก็บรักษาสารผสม

ความต้องการของผู้บริโภคจะเน้น


ใกล้ธรรมชาติ


เสริมสุขภาพ + ป้องกันโรค


สะดวก, รวดเร็ว


อนุรักษ์สิ่งแวดล้อม








